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Entradas
Racion de Gambon Premium a la plancha.
(a compartir entre dos personas)
Caldo Gallego de Grelos, de Fonsagrada.
(1 por persona)
Plato Principal (1 por persona)
Bacalao Skrei a la plancha,
con reduccion de pimiento del piquillo asado,
pesto de albahaca fresca, piriones y AOVE,
acompatiado de Parillada de verduras.

Postre casero tradicional (a compartir entre dos personas)
Tarta de Santiago (de almendra).
Bebida (a compartir entre dos personas)
1 botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco gallego afrutado.

Chef residente: Manuela Chaves.

Informacién y reservas
918025332

Café natural de Colombia CANDELAS
o infusiones tradicionales.

inforeservas@marisqueriasfisterra.es

Licores de la casa.

(por persona)
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