
entradas 

Filetes de Anchoa en Aceite de Oliva Virgen Extra,  

Alta Selección, Conservas Lolín, Castro Urdiales.  

Cantabria (Bajo en sal) 

19.80 € 

Croquetas del Faro (de Marisco, Boletus o Jamón)   9.90 € 

Cazuela de Gambas al ajillo 15.40 € 

Huevos (de Granja Campomayor, Lugo) estrellados  

(con Jamón, chistorra de navarra o morcilla de Burgos) 
  9.68 € 

Fritura de pescado del Faro  

(calamar, boquerón, cazón y chopitos) 
18.70 € 

Empanada Gallega (del día, pregunte al camarero) 

con masa tradicional 
  7.70 € 

Servicio de pan 

Servicio de pan sin gluten 

  0.95 € 

  2.00 € 

de la huerta 

B: Cocinado A LA BRASA JOSPER 

G: SIN GLUTEN (indíquelo al pedir su plato) 

V: VEGETARIANO 

 

Ensalada de Ventresca, de Bermeo, Vizcaya,  

con pimientos asados a la brasa con carbón de encina, 

huevo, AOVE y Módena en gel 

15.84 € 

Ensalada Mixta de la casa (lechuga, tomate, cebolla, 

Zanahoria, huevo cocido y atún) 
  7.70 € 

Parrillada de verduras a la Brasa (Josper), con romesco 15.13 € 

Ensaladilla Rusa, del Faro 8.80 € 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 

 

G 

G 

G 

G 

G V 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



quesos 

 

de temporada 

Ibéricos 

Jamón Ibérico 100%, de bellota  

(acompañado de pan tostado y tártar de tomate con AOVE) 
26.40 € 

Lomo ibérico 20.90 € 

Chorizo Ibérico / Salchichón ibérico   9.90 € 

Mixta de ibéricos 22.00 € 

Queso curado de Oveja, Tierra de Sabor.  

Castilla y León.  
  9.90 € 

Medallón de Queso de Tetilla D.O.P., a la Brasa (Josper)   8.47 € 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 

G 

G 

G 

G 

G 

G 

Caldo Gallego de Grelos (de Fonsagrada,  D.O.)   10.50 € 

Callos con garbanzos, como en Lugo   13.50 € 

Faba de Lourenzá (IGP), con Pulpo de Lonja  16.00 € 

Sopa de Marisco, de Fisterra  15.00 € 

Sopa Castellana de Semana Santa (ajo, pan, jamón y huevo)  9.50 € 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



B: Cocinado A LA BRASA JOSPER 

G: SIN GLUTEN 

V: VEGETARIANO 

raciones del mar 

Mexillón de Galicia D.O. Etiqueta Negra, al vapor   9.68 € 

Berberechos de las Rías Gallegas 21.18 € 

Navajas del Cantábrico   10.45 € 

Cigalitas terciadas a la plancha 18.70 € 

Gambón Austral Premium a la plancha 16.28 € 

Langostinos de cultivo, a la plancha  13.20 € 

Langostinos salvajes tigre, a la plancha 30.80 € 

Buey de Mar (unidad), preparado al gusto 19.80 € 

Carabineros Premium 6/8 unidades   s/m € 

Pulpo a la Gallega, con cachelos 24.20 € 

Pulpo a la Brasa “Josper” 24.20 € 

Sepia a la plancha con Ali oli 13.75 € 

Calamares a la Andaluza 12.10 € 

Chopitos en fritura   9.57 € 

Tigres de Mejillón   9.90 € 

Boquerones fritos  9.57 € 

Cazón en adobo   9.57 € 

Bogavante a la plancha/ btasa (400/600 grs)   s/m € 

Zamburiñas plancha con aliño de ajo y perejil (4 u.) 13.20 € 

Gamba blanca del mediterráneo 33.00 € 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 
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G 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Lacón a la Gallega, cortado a cuchillo 10.23 € 

Pimientos de Padrón   7.92 € 

Oreja de Cerdo Celta a la plancha   10.20 € 

Setas empanadas con ali oli 12.00 € 

Morcilla de Burgos a la Brasa “Josper”   6.16 € 

Chistorra de Navarra a la Brasa “Josper” 7.92 € 

Champiñón al ajillo con jamón 8.58 € 

raciones de la tierra 

arroces marineros 

Utilizamos uno de los mejores arroces del mundo, el arroz Bomba Extra, 

cultivado íntegramente en la Albufera de Valencia y certificado por la  

Denominación  de Origen Arroz de Valencia, que garantiza su calidad. 
 

La producción es limitada debido a sus delicados e intensos cuidados.  

Es el arroz redondo preferido por los expertos arroceros ya que posee unas  

excelentes cualidades de textura que hacen que siempre  

permanezca en su punto.  
 

Su fiel amistad con los diferentes aromas y sabores del mar, 

lo convierten en un privilegio para paladares más exigentes. 

Arroz caldoso con Bogavante (ración) 26.00 € 

Arroz negro con sepia y Ali Oli (ración) 17.60 € 

Arroz caldoso con carabineros (ración) n/d € 

Arroz caldoso con cigalas y pulpo (ración) 19.25 € 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 
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SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Pescados 

De ración : Cocinamos de forma saludable, respetando el producto,  

a la plancha, al horno o a la Brasa, con ensalada o parrillada de verduras. 

Si desea una salsa especifica, la elaboramos para Vd. 

Atún Rojo de la Bahía 25.30 € 

Rodaballo de Xove (Lugo)  22.80 € 

Merluza Salvaje, de pincho, de Burela 19.80 € 

Lubina del Mediterráneo  21.78 € 

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, Real Decreto1420/2006,  

de 1 de diciembre, Art. 4, este establecimiento garantiza que los productos de  

la pesca de consumo crudo o los que por su proceso de elaboración no han  

recibido un calentamiento superior a 60º C en el centro del producto, se han  

congelado a –20º C durante, al menos, 24 horas. “ 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 

Sólo les ofrecemos pescados certificados GGN y 

CRIANZA DE NUESTROS MARES, señas de identidad que 

garantizan la calidad y frescura, la crianza de  

manera responsable en nuestras costas y mares de 

España, total trazabilidad, el cumplimiento de las  

normas de seguridad alimentaria, el respeto ambiental 

y sostenible, y el bienestar de los peces. 

 

“Más cerca, más fresco” 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



A compartir entre 2/3 personas, al peso 

 

Chuletón de Vaca Rubia de Galicia 1000/1200 g     
55.00 € 

 

Lomo Alto de Vaca Rubia s/h de Galicia, al peso 
65.00 € 

100 % Seleccionadas: escogemos los mejores lomos en función de  

su tamaño,   de la infiltración de la grasa y de su entreverado,   que 

aportan un sabor y ternura inigualables, conservadas en cámaras con 

temperatura, ventilación y humedad controlada, y en su punto  

perfecto de maduración. 

Vacas sacrificadas con más de 5 años de edad, y con una maduración  

media entre 30 y 50 días. 

Carnes de Vaca Rubia de Galicia 
(acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón) 

Lomo Bajo 

Lomo Alto 

Solomillo 
Chuletón 

“Roxa” 
Oroso 
A Coruña 

PVP kg 

Chuletón 

Lomo alto s/h 

G B 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



De ración:  

 

Entrecot de Lomo Alto de Vaca Rubia de Galicia (300 g)  

(salsas cabrales, Pimienta, o barbacoa) 
 

18.15 € 

 

Filete de Vaca Rubia de Galicia (180/200 g) 
 

12.65 € 

cocinando a la Brasa  … 
Horno Brasa Josper nos permite ofrecerle nuestras materias 

primas de gran calidad  (carnes, pescados, mariscos,  

verduras,…), asados a la brasa de forma natural, sana,   

con carbón vegetal ecológico, realzando los sabores y  

aromas propios de cada alimento, con una textura y  

jugosidad única, junto al aroma noble de la madera. 
 

Nuestro afán de superación diario y nuestro esfuerzo por 

ofrecerles la mayor calidad, nos ha llevado a elegir Josper, 

que aúna tradición e  innovación,  desde 1969. 

 

 

Lomo Bajo de Vaca R G Selección, al peso (kg) 
 

50.00 € 
 

Solomillo de Vaca Rubia de Galicia Premium 
 

26.40 € 

Hamburguesa del Faro (230 g) 

(carne de Lomo de Vaca Rubia 100%, ingredientes al gusto) 
13.20 € 

Chuletitas de Cordero, de Riaza, Segovia 19.80 € 

“Churrasco” de cerdo a la Brasa (“a feira”)   9.90 € 

Costillar de cerdo al horno, a la miel de flores 13.81 € 

Pollo deshuesado a la Brasa   8.25 € 

Parrillada de Carne a la Brasa (Pollo, churrasco de cerdo,  

de Vaca, chuletitas de cordero, morcilla, criollos, panceta) 2/3 pax 
38.50 € 

Salsas para acompañar: Barbacoa, Chimichurri, Picantona, 

Romesco o Chermoula. Ketchup, mayonesa o mostaza. 
  0.90 € 

IVA incluido 10 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Todos nuestros platos se sirven para llevar 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Especiales de la casa 
Parrillada de mariscos, con botella de vino joven 

 o jarra de cerveza de 1 litro 

Mariscada (marisco recién cocido), con botella de vino joven 

o jarra de cerveza de 1 litro 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



 

Lomo Bajo de Vaca Rubia Gallega  (500 g ) 

con botella de vino joven o jarra de cerveza de 1 litro 

(suplemento de 4 €  

por botella de  

Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa,  

Gallego, afrutado,  

de gran Tradición) 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Pulpo con cachelos o Mixta de Lomo ibérico y Queso de Oveja 

Parrillada o Mariscada 

84 € 
IVA incluido 

Cigalitas 

Langostinos 

Buey de Mar 

Nécoras 

Pechos 

 

  

Cigalitas 

Langostinos 

Gambón 

Mejillones 

Navajas 

Berberechos 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 

Especial Cantábrico 

(para dos personas) 



1 botella de vino blanco turbio  o 1 jarra de 1litro de cerveza 

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradición) 

A elegir una ración de: 

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo  

asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia, 

acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón 

o Lomo de Atún Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Especial Concello 

(para tres personas) 
Pulpo con cachelos y Caracoles de Logroño. (los caracoles se pueden 

cambiar por calamares, chopitos, cazón o boquerones en fritura). 

Parrillada o Mariscada 

117 € 
IVA incluido 

Cigalitas 

Langostinos 

Gambón 

Mejillones 

Navajas 

Berberechos 

 

Cigalitas 

Langostinos 

Buey de Mar 

Nécoras 

Pechos 

 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



A elegir una ración de: 

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo  

asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia, 

acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón 

O Lomo de Atún Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos 

1 botella de vino blanco turbio  o 1 jarra de 1litro de cerveza 

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradición) 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Especial Cruceiro

(para cuatro personas) 
Pulpo con cachelos y Caracoles de Logroño. (los caracoles se pueden 

cambiar por calamares, chopitos, cazón o boquerones en fritura). 

Y Lomo Ibérico y Queso de Oveja curado.  

Parrillada o Mariscada 

152 € 
IVA incluido 

Cigalitas 

Langostinos 

Gambón 

Mejillones 

Navajas 

Berberechos 

 

Cigalitas 

Langostinos 

Buey de Mar 

Nécoras 

Pechos 

 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



A elegir una ración de: 

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo  

asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia, 

acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón 

O Lomo de Atún Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos 

1 botella de vino blanco turbio  o 1 jarra de 1litro de cerveza 

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradición) 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Especial del Cabo 

(para cinco personas) 
Pulpo con cachelos y Caracoles de Logroño. (los caracoles se pueden 

cambiar por calamares, chopitos, cazón o boquerones en fritura). 

Y Lomo Ibérico y Queso de Oveja curado.  

Parrillada y Mariscada 

190 € 
IVA incluido 

Cigalitas 

Langostinos 

Gambón 

Mejillones 

Navajas 

Berberechos 

 

Cigalitas 

Langostinos 

Buey de Mar 

Nécoras 

Pechos 

  

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



A elegir una ración de: 

Chuletitas de cordero  a la brasa, o Costillar de cerdo  

asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia, 

acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón 

O Lomo de Atún Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos 

2 botella de vino blanco turbio  o 2 jarra de 1litro de cerveza 

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradición) 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Especial del Faro 

(para seis personas) 
Pulpo con cachelos y Caracoles, de Logroño. (los caracoles se pueden 

cambiar por calamares, chopitos, cazón o boquerones en fritura). 

Y Lomo Ibérico y  Queso de Oveja curado.  

Parrillada y Mariscada 

228 € 
IVA incluido 

Cigalitas 

Langostinos 

Gambón 

Mejillones 

Navajas 

Berberechos 

 

Cigalitas 

Langostinos 

Buey de Mar 

Nécoras 

Pechos 

 

G 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



A elegir dos raciones de: 

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo  

asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia, 

acompañadas de patatas fritas y pimientos de Padrón 

O Lomo de Atún Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos 

2 botella de vino blanco turbio  o 2 jarra de 1litro de cerveza 

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,  

Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradición) 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Vinos 

Vinos recomendados 

Marqués de Vizhoja. 85  

Vino blanco de la casa, gallego, de gran Tradición 15.00 € 

Torre La Moreira. 90  

100% Albariño, D.O. Rias Baixas 18.00 € 

Señor da Folla Verde. 90  

70% Albariño, 15% Treixadura, 15% Loureira,  

D.O. Rias Baixas 
20.00 € 

Vinos tintos 

 D.O. Rioja 

Gran Reserva 904, Rioja Alta. 95 45.30 € 

200 Monjes Reserva. 90 44.00 € 

Remelluri Reserva. 96 28.50 € 

Azpilicueta Crianza. 90 17.00 € 

Luis Cañas Crianza. 92 20.00 € 

Glorioso Crianza. 90 15.00 € 

Cune Selección del Sumiller, Crianza. 88 14.50 € 

Muga Crianza. 90 23.00 € 

Puente del Lago, Joven. sc 12.50 € 

Calificación de los vinos  

IVA incluido 21 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Calificación de los vinos  

 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



D.O. Ribera del Duero 

Camino de Castilla, Reserva.  90 18.00 € 

Hacienda Monasterio. 92 45.50 € 

Emilio Moro.  90 28.00 € 

Pesquera Reserva. 91 38.00 € 

Protos Crianza. 91 24.20 € 

Pago de Carraovejas Crianza.  92 48.00 € 

Pesquera Crianza.  90 28.00 € 

Carmelo Rodero, 9 meses.  87 18.00 € 

Prado Rey, Roble.  90 17.00 € 

Viña Mayor, Roble. 89 16.50 € 

Camino de Castilla, Joven.  sc 12.50 € 

Otras Denominaciones 

Finca Rio Negro. Vinos de la Tierra IGP.Guadalajara. 91 22.00 € 

Enrique Mendoza Santa Rosa. D.O.Alicante. 93 26.00 € 

Habla del Silencio. Vinos de la Tierra IGP. Cáceres.  89 18.00 € 

Tagonius Crianza.  D.O. Vinos de Madrid. 88 19.00 € 

Camins del Priorat. D.O.P. Priorat.  91 30.00 € 

Raimat Cabernet. D.O.P. Costers del Segre. 87 16.80 € 

Sestercio Roble, Mencía. D.O. El Bierzo.  sc 12.50 € 

IVA incluido 21 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

VINO MUY 

BUENO 
85/89 

VINO  

EXCELENTE 
90/94 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Vinos rosados 

 
Viña Torondos. D.O.P. Cigales.  sc 10.50 € 

Homenaje.  D.O.P. Navarra. 86 11.50 € 

Muga rosado. D.O. Rioja  88 16.00 € 

Calificación de los vinos  

IVA incluido 21 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

Cavas y Champagne 

 

José Pariente Verdejo. D.O. Rueda.  92 17.50 € 

Señorío Real Verdejo. D.O. Rueda.  sc 12.50 € 

Alma. Blanco Semidulce. D.O. Vinos de Madrid. 86 15.00 € 

Yllera 5.5, Semi Dulce. Verdejo 100% Frizante. 86 15.00 € 

Marina Alta, Gran Selección. D.O. Alicante.  89 13.80 € 

Enate Chardonnay 234. D.O. Somontano.  90 16.50 € 

Vinos blancos 

 

Agustin Torrelló Mata. Brut Reserva. Sellc. Sumiller.90 17.00 € 

Juve Camps Reserva de Familia Brut Nature Resva.  93 25.00 € 

Moët & Chandon Imperial Brut    sc 48.00 € 

Castellblanch Grancuvee, Rose Dulce   sc 11.40 € 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 



Viña Costeira.   86 13.40 € 

Turbiño tradicional, natural.   sc 11.50 € 

D.O. Ribeiro (Ourense) 

IVA incluido 21 % 

www.marisqueriasfisterra.es 

VINO MUY 

BUENO 
85/89 

VINO  

EXCELENTE 
90/94 

Vinos de Galicia 

 
Bicos. Alma Atlántica. 100% Albariño.   sc 12.50 € 

Martín Códax.  100% Albariño.  88 17.00 € 

Terras Gauda. 70% Albariño, 18% Loureiro, 12% Caiño  91 21.00 € 

Mar de Frades. 100% Albariño. 91 23.50 € 

Mar de Frades Brut nature 100% Albariño (espumoso) 92 33.00 € 

D.O. Rías Baixas (Pontevedra) 

 

D.O. Monterrei (Ourense) 
Mara Martin. Alma Atlántica. 100% Godello.  86 13.80 € 

D.O. Valdeorras (Ourense) 
O Luar do Sil. 100% Godello. Crianza sobre lías.  88 23.50 € 

D.O. Ribeira Sacra (Lugo, Ourense) 
Rectoral de Amandi, Mencía.   88 14.50 € 

Sidra Gallega (Chantada, Lugo) 

Maeloc, Sidra Extra Ecológica, “Cosecha de Galicia”  8.20 € 

SUPLEMENTO TERRAZA 10% 


