entradas

Filetes de Anchoa en Aceite de Oliva Virgen Extra,

Alta Seleccion, Conservas Lolin, Castro Urdiales. 19.80 €
Cantabria (Bajo en sal)
Croquetas del Faro (de Marisco, Boletts 0 Jaman) 9.90 €
- ,
Cazuela de Ganfbas al ajillo : 15.40 €
Huevos (d Grﬁja Campomayor, Lugo) estrellados
" ) - . 9.68 €
(con Jamon istorra de navarra o morcilla de Burgos)
, {
Frltgq pescado del Faro TR0
(calamar, boqueron, cazén y chopitos) -
Empanada Gallega (del dia, pregunte al €@amarero)
. 7.70 €
con masa tradicional
Servi - 0.95 €
Servi jan sin gluten 2.00 €
—
g N
Ensalada de Ventresca, de Bermeo, Vizcaya,
con pimientos asados a la brasa con-carbon de encina, 15.84 €
huevo, AOVE y Modena en gel £
Ensalada Mixta de la casa (léchuga, tomate; cebolla,
3 7.70 €
Zanahoria, huevo cocido y atun)
Parrillada de verduras a la Brasa (Josper), con romesco 15.13 €
Ensaladilla Rusa, del Faro 8.80 €

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

B: cocinado A LA BRASA JOSPER
G: SIN GLUTEN (indiquelo al pedir su plato)
V: VEGETARIANO

IVA incluido 10 %

www.marisqueriasfisterra.es

GV

Todos nuestros platos se sirven para llevar



quesos

Queso curado de Oveja, Tierra de Sabor.

Castillay Leodn. =5 R
Medallon de Queso de Tetilla D.O.P., a la Brasa (Josper) 8.47 € G
Caldo Gallego de Grelos (de Fonsagrada, D.O.) 10.50 €
Callos con garbanzos, como en Lugo 13.50 €
Faba de Lourenza (IGP), con Pulpo de Lonja 16.00 €
Sopa de Marisco, de Fisterra 15.00 €
Sopa Castellana de Semana Santa (ajo, pan, jamén y huevo) 9.50 €
Ibéricos
Jamon Ibérico 100%, de bellota
(acompanado de pan tostazlo y tartar de tomate con AOVE) 26.40 € G
Lomo ibérico 2090¢ G
Chorizo Ibérico / Salchichon ibérico 9.90 € G
Mixta de ibéricos 22.00 € G
SUPLEMENTO TERRAZA 10% @
|VA i|_1cluido 10 % S@@m@

www.marisq ueriasfisterra.es

Todos nuestros platos se sirven para llevar CMarisguortas dol Norto



raciones del mar

Mexillon de Galicia D.O. Etiqueta Negra, al vapor
Berberechos de las Rias Gallegas

Navajas del Cantabrico

Cigalitas terciadas a la plancha

Gambon Austral. Premium a la pl a
Langostinos de cultivo, a la plancha® =
3

=

Langostinos salvajes tlgre ala plan%
Buey de Mar (unidad), preparado al gusto -

Carabineros Premium 6/8 unidades

Pulpo a la Gallega, con-cachelos
Pulpo aJa Brasa Jospér”

Sepia a la plancha con Ali oli
Calamares a la Andaluza
Chopitos en fritura

Tigres de Mejilléon

Boquerones fritos

Cazon en adobo
Bogavante a la plancha/ btasa (400/600 grs)

Zamburifias
Gamba blanca'del ffﬂgc\[c’erj

ﬁ?ﬂc a con alif , j'o y perejil (4 u.)

§ 9.68€ G

i ¢

21.18 €

G

10.45€ ‘G

18.70 €
16.28 €
13.20 €
30.80 €
19.80 €
s/m €
24.20 €
24.20 €
13.75 €
12.10 €
9.57 €
9.90 €
9.57 €
9.57 €
s/m €
13.20 €
33.00 €

O OO0 oo O oo

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

B: cocinado A LA BRASA JOSPER

G: SIN GLUTEN IVA incluido 10 %
: www.marisqueriasfisterra.es
V: VEGETARIANO Todos nuestros platos se sirven para llevar



raciones de la tierra

Lacon a la Gallega, cortado a cuchillo 10.23€ G
\
Pimientos de Padrén 792€ GV
Oreja de Cerdo Cel 10.20€ G
Setas empanadas congli oli W e N - 12.00€ V
Morcilla de Bufgosil . " 6.16€ B
Chistorra de Navarra a la Brafjl! “Josper” 792€ B
. . . o~ ;
Champifion al ajillo con jamén w’:{ ‘ 8.58 €
\:
»
SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Utilizamos uno de los mejores arroces del mundo, el arroz Bomba Extra,

cultivado integramente en la Albufera de Valencia y certificado por la

Denominacion de Origen Arroz de Valencia, que garantiza su calidad.

La produccion es limitada debido a sus delicados e intensos cuidados.

Es el arroz redondo preferido por los expertos arroceros ya que posee unas

excelentes cualidades de textura que hacen que siempre

permanezca en su punto.

Su fiel amistad con los diferentes aromas y sabores del mar,

lo convierten en un privilegio para paladares mas exigentes. i
Arroz caldoso con Bogavante (racion) 26.00€ G
Arroz negro con sepia y Ali Oli (racién) 17.60€ G

Arroz caldoso con carabineros (racion)

Arroz caldoso con cigalas y pulpo (racion)

B
@ IVA incl ﬁ

uido
www.marisque asfi
5’@@[@;@- Todos nuestros platos se si

CMarisquerias del Norte



Pescados

De racion : Cocinamos de forma saludable, respetando el producto,

a la plancha, al horno o a la Brasa, con ensalada o parrillada de verduras.
Si desea una salsa especifica, la elaboramos para Vd.

Atun Rojo de la Bahia 25.30 €

Rodaballo de Xove (Lugo) 22.80 €

Merluza Salvaje, de pincho, de Burela 19.80 €

Lubina del Mediterraneo 21.78 €

CRIANZA DE

M

NUESTROS

MARES

S6lo les ofrecemos pescados certificados GGN vy
CRIANZA DE NUESTROS MARES, sefas de identidad que
garantizan la calidad y frescura, la crianza de

manera responsable en nuestras costas y mares de
Espafia, total trazabilidad, el cumplimiento de las
normas de seguridad alimentaria, el respeto ambiental
y sostenible, y el bienestar de los peces.

9y |

CERTIFIED

AQUACULTURE
WWW.GGN.ORG

“Mas cerca, mas fresco”

“En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, Real Decreto1420/2006,
de 1 de diciembre, Art. 4, este establecimiento garantiza que los productos de
la pesca de consumo crudo o los que por su proceso de elaboracién no han
recibido un calentamiento superior a 60° C en el centro del producto, se han
congelado a -20° C durante, al menos, 24 horas. “

SUPLEMENTO TERRAZA 10% QIRO
IVA incluido 10 % 08
www.marisqueriasfisterra.es TISTERIRQI

Todos nuestros platos se sirven para llevar HMarisguerias del Norte



Carnes de Vaca Rubia de Galicia =

(acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padrén)

100 % Seleccionadas: escogemos los mejores lomos en funcion de
su tamano, de la infiltracion de la grasa y de su entreverado, que
aportan un sabor y ternura inigualables, conservadas en camaras con
temperatura, ventilacion y humedad controlada, y en su punto

perfecto de maduracion.
Vacas sacrificadas con mas de 5 anos de edad, y con una maduracién

media entre 30 y 50 dias.

A compartir entre 2/3 personas, al peso

PVP kg

Chuletén de Vaca Rubia de Galicia 1000/1200 g 55.00 €

Lomo Alto de Vaca Rubia s/h de Galicia, al peso 65.00 €

> SUPLEMENTO TERRAZA 10%

.: Chuletén ‘ M&‘;—(W‘#;\N
AS - ‘ ~

'etﬁ-‘\~\\
£ s N
\ ;g“ =

> . \\\
R /
74

. s Y ,/
Lomo alto s/h 0e
ISTERRC]

Q([mz'fqum’ﬂ Ao KNorte
. Solomillo
Chuleton
’ Lomo Alto

Lomo Bajo
”ROXa” .‘. 2 .
Oroso n"\’: .
A Coruna



cocinando a la Brasa ...

Horno Brasa Josper nos permite ofrecerle nuestras materias
primas de gran calidad (carnes, pescados, mariscos,
verduras,...), asados a la brasa de forma natural, sana,

con carbon vegetal ecologico, realzando los sabores y
aromas propios de cada alimento, con una texturay

3 jugosidad Unica, junto al aroma noble de la madera.
ﬂbd < Nuestro afan de superacién diario y nuestro esfuerzo por
n’a',) > ofrecerles la mayor calidad, nos ha llevado a elegir Josper,
r J que auna tradicion e innovacion, desde 1969.

De racion:

Entrecot de Lomo Alto de Vaca Rubia de Galicia (300 g)

(salsas cabrales, Pimienta, o barbacoa) L85
Filete de Vaca Rubia de Galicia (180/200 g) 12.65 €
Lomo Bajo de Vaca R G Seleccion, al peso (kg) 50.00 €
Solomillo de Vaca Rubia de Galicia Premium 26.40 €
Hamburguesa del Faro (230 g) 13.20 €
(carne de Lomo de Vaca Rubia 100%, ingredientes al gusto)

Chuletitas de Cordero, de Riaza, Segovia 19.80 €
“Churrasco” de cerdo a la Brasa (“a feira”) 9.90 €
Costillar de cerdo al horno, a la miel de flores 13.81 €
Pollo deshuesado a la Brasa 8.25 €
Parrillada de Carne a la Brasa (Pollo, churrasco de cerdo, 38.50 €
de Vaca, chuletitas de cordero, morcilla, criollos, panceta) 2/3 pax

Salsas para acompanar: Barbacoa, Chimichurri, Picantona, 0.90 €

Romesco o Chermoula. Ketchup, mayonesa o mostaza.

SUPLEMENTO TERRAZA 10% /:;

b= |
IVA incluido 10 % ‘1
www.marisqueriasfisterra.es ]
Todos nuestros platos se sirven para llevar ,



Especiales de la casa

O Parrillada de mariscos, con botella de vmop*Ven
o jarra de cerveza de 1 litro A ()

O Mariscada (marisco recién cocido), con botella de vino joven
o jarra de cerveza de 1 litro -

SUPLEMENTO TERRAZA 10%



&
() Lomo Bajo de Vaca Rubia Gallega (500g)
con botella de vino joven o jarra de cerveza\de‘\l litro
\ - "
Y

N 3
2 72 0

N "y €
(o]

(suplemento de 4 €
por botella de
Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa,
Gallego, afrutado,
de gran Tradicion)

QRO
06
ISTERIRA]

CHMarisquerias del Norte

SUPLEMENTO TERRAZA 10%



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Especial Cantabrico 84 € «

IVA incluido

(para dos personas)

O Pulpo con cachelos o Mixta de Lomo ibérico y Queso de Oveja

O Parrillada o Mariscada

Cigalitas
Langostinos
Gambon
Mejillones
Navajas

Berberechos

Cigalitas

Langostinos
Buey de Mar
Nécoras

Pechos
QRO
ISCERRA]

ChMarisquerias del Norte




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

O A elegir una racion de:

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo
asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia,
acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padron

o Lomo de Atun Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos

O 1 botella de vino blanco turbio o 1 jarra de 1litro de cerveza

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradicién)




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Especial Concello 117 € «

IVA incluido

(para tres personas)

Pulpo con cachelos y Caracoles de Logrono. (los caracoles se pueden
O cambiar por calamares, chopitos, cazén o boquerones en fritura).

Cigalitas
Langostinos
Gambon
Mejillones
Navajas

Berberechos

Cigalitas
Langostinos
Buey de Mar
Nécoras
Pechos

QRO
ISTCERRA]

CMarisquerias del Norte



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

O A elegir una racién de:

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo
asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia,
acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padron

O Lomo de Atun Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos

O 1 botella de vino blanco turbio o 1 jarra de 1litro de cerveza

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradicién)




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Especial Cruceiro 152 €

IVA incluido

(para cuatro personas)

Pulpo con cachelos y Caracoles de Logrono. (los caracoles se pueden
O cambiar por calamares, chopitos, cazén o boquerones en fritura).

Y Lomo Ibérico y Queso de Oveja curado.

Cigalitas
Langostinos
Gambon
Mejillones
Navajas

Berberechos

Cigalitas
Langostinos
Buey de Mar
Nécoras
Pechos
QRO
08
ISTCERIRQO]

CMarisquerizs del HNorte



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

O A elegir una racion de:

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo
asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia,
acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padron

O Lomo de Atun Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos

Q 1 botella de vino blanco turbio o 1 jarra de 1litro de cerveza

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradicion)




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Especial del Cabo 190 € o

IVA incluido

(para cinco personas)

Pulpo con cachelos y Caracoles de Logrono. (los caracoles se pueden
Q cambiar por calamares, chopitos, cazén o boquerones en fritura).

Y Lomo Ibérico y Queso de Oveja curado.

Cigalitas
Langostinos
Gambon
Mejillones
Navajas

Berberechos

Cigalitas
Langostinos
Buey de Mar
Nécoras

Pechos

@)
8’@@@[@@]

CMarisquerias del Norte



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

O A elegir una racién de:

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo
asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia,
acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padron

O Lomo de Atun Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos

() 2 botella de vino blanco turbio o 2 jarra de 1litro de cerveza

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradicién)




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Especial del Faro 228 €

IVA incluido

(para seis personas)

Pulpo con cachelos y Caracoles, de Logrono. (los caracoles se pueden
O cambiar por calamares, chopitos, cazén o boquerones en fritura).

Y Lomo Ibéricoy Queso de Oveja curado.

O Parrillada y Mariscada

o\ 1

Cigalitas
Langostinos
Gambon
Mejillones
Navajas

Berberechos

Cigalitas
Langostinos
Buey de Mar
Nécoras
Pechos

QRO
ISTERIRAI

Marisquerias del Norte



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

O A elegir dos raciones de:

Chuletitas de cordero a la brasa, o Costillar de cerdo
asado al horno con salsa de miel o Lomo de Vaca Rubia,
acompanadas de patatas fritas y pimientos de Padron

O Lomo de Atun Rojo con trigueros a la Brasa y cachelos

O 2 botella de vino blanco turbio o 2 jarra de Tlitro de cerveza

(suplemento de 4 € por botella de Marqués de Vizhoja,
Vino blanco de la casa, Gallego, afrutado, de gran Tradicion)




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Vinos

Vinos recomendados

é Marqués de Vizhoja. 8SS
Vino blanco de la casa, gallego, de gran Tradicion 15.00 €
Torre La Moreira. 9O
100% Albarino, D.O. Rias Baixas 18.00 €
N Senor da Folla Verde. 9O
3 \ 70% Albarino, 15% Treixadura, 15% Loureira, 20.00 €
: D.O. Rias Baixas )
Calificacion de los vinos
GUIAPENIN
Vinos tintos
D.O. Rioja
Gran Reserva 904, Rioja Alta. 95 45.30 €
200 Monjes Reserva. 9O 44.00 €
Remelluri Reserva. © 6 28.50 €
Azpilicueta Crianza. 9O 17.00 €
Luis Canas Crianza. 922 20.00 €
Glorioso Crianza. 9O 15.00 €
Cune Selecciéon del Sumiller, Crianza. S &3 14.50 €
Muga Crianza. 9O 23.00 €
A Puente del Lago, Joven. sc 12.50 €
;;ﬂﬁ‘?\
] ‘ Calificacién de los vinos

’ ~ IVA incluido 21 %
GU IAPENIN www.marisqueriasfisterra.es




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

D.O. Ribera del Duero

Camino de Castilla, Reserva. 9O 18.00 €
Hacienda Monasterio. 922 45.50 €
Emilio Moro. 9O 28.00 €
Pesquera Reserva. ©®1 38.00 €
Protos Crianza. ©®1 24.20 €
Pago de Carraovejas Crianza. ©9Z= 48.00 €
Pesquera Crianza. 9O 28.00 €
Carmelo Rodero, 9 meses. &S”¢ 18.00 €
Prado Rey, Roble. 9O 17.00 €
Vifia Mayor, Roble. &S 16.50 €
Camino de Castilla, Joven. s 12.50 €

Otras Denominaciones

Finca Rio Negro. Vinos de la Tierra IGP.Guadalajara. ©1 22.00 €

Enrigue Mendoza Santa Rosa. D.O.Alicante. 93 26.00 €

Habla del Silencio. Vinos de la Tierra IGP. Caceres. &S 18.00 €

Tagonius Crianza. D.O. Vinos de Madrid. S 19.00 €
Camins del Priorat. D.O.P. Priorat. ®1 30.00 €
Raimat Cabernet. D.O.P. Costers del Segre. &4 16.80 €
Sestercio Roble, Mencia. D.O. El Bierzo. sC 12.50 €
ol ol b iz x . 0
VINO www.marisqueriasfisterra.es ISTERIRA]

EXCELENTE 90/94 CMarisquerias del Norte



SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Vinos rosados

Vina Torondos. D.O.P. Cigales. sCc 10.50 €
Homenaje. D.O.P. Navarra. S & 11.50 €
Muga rosado. D.O. Rivcja S 16.00 €

Vinos blancos

José Pariente Verdejo. D.O. Rueda. O 17.50 €

Senorio Real Verdejo. D.O. Rueda. s 12.50 €

Alma. Blanco Semidulce. D.O. Vinos de Madrid. S & 15.00 €

Yllera 5.5, Semi Dulce. Verdejo 100% Frizante. S & 15.00 €
Marina Alta, Gran Seleccion. D.O. Alicante. SS9 13.80 €
Enate Chardonnay 234. D.O. Somontano. 9O 16.50 €

Cavas y Champagne

Agustin Torrell6 Mata. Brut Reserva. Sellc. Sumiller. @ 17.00 €

Juve Camps Reserva de Familia Brut Nature Resva. 3 25.00 €
Moét & Chandon Imperial Brut S 48.00 €

Castellblanch Grancuvee, Rose Dulce scC 11.40 €

Ri)-

.J L
] \ Calificacion de los vinos
IVA incluido 21 %

| | rd ~ vy
| GUIPENIN www.marisqueriasfisterra.es
g




SUPLEMENTO TERRAZA 10%

Vinos de Galicia

D.O. Rias Baixas (Pontevedra)

Bicos. Alma Atlantica. 100% Albarino. scC 12.50 €
Martin Cédax. 100% Albarifo. &S 17.00 €
Terras Gauda. 70% Albarifio, 18% Loureiro, 12% Caifio €A1 21.00 €
Mar de Frades. 100% Albarino. 1 23.50 €
Mar de Frades Brut nature 100% Albarifio (espumoso) €< 33.00 €

D.O. Ribeiro (ourense)

Vifa Costeira. S 6 13.40 €

Turbino tradicional, natural. sSc 11.50 €

D.O. Monterrel (Ourense)

Mara Martin. Alma Atlantica. 100% Godello. S & 13.80 €

D.O. Valdeorras (Ourense)

O Luar do Sil. 100% Godello. Crianza sobre lias. ES& 23.50 €

D.O. Ribeira Sacra (Lugo, Ourense)

Rectoral de Amandi, Mencia. S 14.50 €

Sidra Gallega (chantada, Lugo)

Maeloc, Sidra Extra Ecoldgica, “Cosecha de Galicia” 8.20 €
VINO MUY @
S5/89 h L
BUENO IVA incluido 21 %
VINO www.marisqueriasfisterra.es S’@'@[QQ@[
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